
Große

Schnitzelparade

SCHNITZELKLASSIKER

Schnitzel Wiener Art  A,C

dazu Zitronenscheiben und Pommes Frites

Rahmschnitzel Waldesruh  A,C,B, 6

mit frisch gebratenen Champignons, brauner Sauce, Sahnehaube und Kroketten

Paprikaschnitzel  A,C, 2,6

mit einer würzigen Paprikasauce und Pommes Frites

Zwiebelschnitzel  A,C

mit geschmorten Zwiebeln und Röstinchen

Schnitzel Harderberger Art  A,C, 2,6

mit Champignons, Speck, geschmorten Zwiebeln und Sc. Hollandaise, dazu Bratkartoffeln
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FANTASIESCHNITZEL

Schnitzel Schwarzwälder Art  A,C,B

mit Kirschen, Sahne, Schokosplitter und Gnocchi

BBQ-Schnitzel  A,C, 2,6

mit einer hausgemachten BBQ-Sauce und Kartoffelwedges

Eiswaffel Schnitzel  A,C,D,E

mit Eiswaffelbruch paniert,
dazu lauwarme Kirschen, Vanilleeis und Butterspätzle

im Hotel-Restaurant-Café Waldesruh
Jedes Schnitzel mit Salat vom Buffet

nur 17,00 €
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SCHNITZEL VOM HUHN

Hühnchenschnitzel Wiener Art  A,C

mit Zitronenscheiben und Pommes Frites

Hühnchenschnitzel im Cornflakesmantel  A,C

mit Pfirsichspalten und Himbeeren in Rum flambiert, dazu Gnocchis mit braunem Zucker

Hühnchenschnitzel gefüllt  A,C, 2,5,6

mit Kochschinken und Käse gefüllt, dazu Herzoginkartoffeln

Hühnchenschnitzel überbacken  A,C

mit Pfirsich-Preiselbeeren und Brie überbacken, dazu Röstitaler

SCHNITZEL MAL ANDERS

Schnitzel überbacken  A,C

mit geschmorten Cherrytomaten, Zwiebeln und 
Käse überbacken, dazu Pommes Frites

Schattenmorellen-Schnitzel pikant  A,C, 4,6

mit einer kirschigen Pfeffersauce und Herzoginkartoffeln

Schnitzel Hawaii  A,C

mit Ananas und Käse überbacken, dazu Herzoginkartoffeln

Texas Schnitzel  A,C

mit einer Mais-Kidneybohnen-Whiskey-Sauce und Kartoffelwedges

Fischiges Schnitzel  A,C,N,B

paniertes Fischfilet mit Senfsauce und Röstinchen

EmpfehlungdesKüchenchef‘s

VEGETARISCH

Gemüseschnitzel  A,C

mit geschmorten Zwiebeln, Spiegelei und Pommes Frites

Blumenkohl-Käse-Medaillon  A,C, 6

mit Sc. Béarnaise und Pommes Frites



Verehrter Gast,
es ist uns ein Anliegen, Sie bei uns glücklich zu machen.
Wir versuchen daher nur Lebensmittel von hoher Qualität 

und regionaler Herkunft zu verwenden. Leider gibt es Produkte, 
die ohne Zusatzstoffe nicht erhältlich sind aber dennoch von vielen 

Gästen gewünscht werden.

Diese Zutaten haben wir aber für Sie gekennzeichnet.
Sie sehen das an einer kleinen Zahl rechts oben. Diese Zahlen der gesetzlich zu-

gelassenen Zusatzstoffe haben folgende Bedeutung:
Nr. 2 = Konservierungsstoff - Pökelsalz

Nr. 3 = Süßungsmittel Saccharin
Nr. 4 = Farbstoffe
Nr. 5 = Phosphate

Nr. 6 = Geschmacksverstärker

Kennzeichnung potentiell Allergien auslösender Bestandteile:
A = Eier

B = Milch
C = Glutenhaltige Getreide

D = Erdnüsse
E = Nüsse
H = Sesam

I = Soja

J = Sellerie
N = Senf

K = Fische
L = Krebstiere
M = Weichtiere

G = Lupinen
F = Schwefeldioxid und Sulphit

Entscheiden Sie selbst!


